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株式会社中村屋（代表取締役社長 鈴木達也、東証第一部：2204）は、純印度式カリーの発売 90周年を記

念し、第二弾の特別賞味会としてナイルレストラン、デリーとのコラボによるイベントを 6 月 12 日（火）

に、カジュアルレストラン Granna／グランナで開催いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【特別賞味会開催の背景】 

インド独立運動の中、新宿中村屋に身を寄せることとなった革命家のラス・ビハリ・ボース。ボースは新

宿中村屋の喫茶部（レストラン）でインドカリーをメニューに提案し、1927（昭和 2）年 6 月 12 日に日本

初となるインドカリーを発売しました。 

今年 3 月、発売 90 周年を記念し、特別賞味会第一弾を開催しました。日本で初めての本格インドカリー

を発売した新宿中村屋と日本初のインド料理専門店 ナイルレストランのコラボディナーとなり、日本にお

けるインドカレーの原点を振り返りました。そして、第二弾の今回は、日本人による初めてのインドカレー

店といわれるデリーが参加し、「恋と革命のインドカリーの日」である 6月 12日に各店のシェフ 3名で日本

のインドカレーの未来を語り合います。 

純印度式カリー発売 90周年記念 特別賞味会第二弾 

ナイルレストラン＆デリー＆新宿中村屋 

インドカレーファン必見のコラボイベント開催！ 

ムルギーランチ 

純印度式カリー 

カシミールカレー 



【特別賞味会の概要】 

タイトル： ＜新宿中村屋純印度式カリー発売 90周年記念 コラボディナー第二弾＞ 

ナイルレストラン × デリー × 新宿中村屋 

～日本のインドカリーのはじまりから未来へ～ 

日時   ：平成 30年 6月 12日 火曜日 18時 30分から（18時受付開始） 

第一部＜インドカレートーク＞ 

              第二部＜コラボディナー食事会＞  

場所   ：カジュアルレストラン  Granna／グランナ 新宿中村屋 

                東京都新宿区新宿 3-26-13  新宿中村屋ビル 8階  

参加費  ：7,000円（税込、乾杯ドリンク込み、その他の飲み物代別） 

参加人数：約 50名 

 

第一部＜インドカレートーク＞  

各店の未来を担うシェフ、新宿中村屋の石崎厳、ナイルレストランのナイル善己氏、デリーの田中源氏が

受け継ぐ歴史や伝統、未来について語り合います。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  第二部＜コラボディナー食事会＞ 

歴史やカレー粉などで繋がりのある 3店の料理を一度に楽しめる食事会。各店の伝統料理のアレンジなど 

新たに挑戦をしたメニューのコラボディナーコースをご提供します。 

 

 

 

 

 

新宿中村屋 

料理長 石崎厳 

 

■会社概要  

商号   ： 株式会社 中村屋（東証第一部 証券コード：2204） 

代表者  ： 代表取締役社長 鈴木 達也 

所在地  ： 〒160-0022 東京都新宿区新宿三丁目 26 番 13号 

創業   ： 1901（明治 34）年 12月 30日 

設立   ： 1923（大正 12）年 4月 1日 

事業内容 ： 各種和洋菓子、パン、食品の製造・販売、レストランの経営 

資本金  ： 74億 6,940万円（平成 30 年 3月 31 日現在） 

URL   ： http://www.nakamuraya.co.jp/ 

ナイルレストラン 

3代目 ナイル善己氏 
デリー 

取締役 レストラン部長 田中源氏 

昭和 61 年に中村屋入社。フランス

料理やカリーをはじめとする中村

屋の伝統料理を担当し、その味を作

り続けてきた。現在はメニュー開発

や、カリーの素材開発にも取り組ん

でいる。 

初代創業者の A.M.ナイル氏を祖父に持

つ。2 代目の父はテレビをはじめ各メデ

ィアでお馴染みの G.M.ナイル氏。イン

ド ゴア州に渡り、最高級ホテル・シダ

デゴアの厨房で修行。現在はインド料理

教室の講座の他、レシピ本の出版、ＴＶ

出演など活躍の場を広げている。 

平成 20 年株式会社デリー レスト

ラン部入社。25 年からインド バ

ンガロールで元デリーのシェフ、ス

ワミー氏のもとで料理研鑽。現在、

「デリー」取締役 レストラン部長

としてリーダーを担う。 


