
特別賞味会のご案内 

香取薫×中村屋グランナ コラボレーションディナー 

 
インド独立運動の志士ラス・ビハリ・ボースが中村屋にインドカリーをもたらして以来、中村屋はスパイス

を起点にオリジナルの料理をご紹介してきました。西洋と東洋の食文化の架け橋ともいえるスパイスを通して、

日本の食文化がより豊かになるような料理との出合いを、これからも皆様にご提供してまいります。 

このたび、インド・スパイス料理研究家でアーユルヴェーダ料理の第一人者 

である香取 薫さんをお招きし、インド各地で学び日本の気候風土に根ざした

スパイス料理の数々をご披露いただきます。 

中村屋のスパイス料理と、インドの様々な地域で育まれた伝統料理、季節や

健康に配慮されたスパイス使い、インドスタイルのおもてなし料理など、五感

に響く、とっておきの食体験をお楽しみください。また、お料理に合ったワイ

 

 

                                 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

   

 

日    時：2019 年 3 月 19 日 火曜日 18 時 30 分から（18 時受付開始） 

場    所：レストラン Granna／グランナ  

               新宿区新宿 3-26-13  新宿中村屋ビル 8 階    

会  費：10,000 円（税込み、お飲み物別途） 

受付開始：2019 年 2 月８日 ～  先着順、定員に達し次第、終了させていただきます 
 
 
 

＜香取薫さん プロフィール＞ 

インド・スパイス料理研究家 

有限会社 食スタイルスタジオ 代表取締役 

キッチンスタジオ ペイズリー 主宰 

1985 年、ボランティアで訪れたインドでスパイス料理に魅せられ、本格的に研究を始める。さまざまな地方を歩き、

主婦たちから本場の家庭料理を習う。料理教室は 1992 年創業以来、生徒数は 2000 人を超える。これまで数多くの

カレー店主、料理インストラクターを輩出する。ポリシーは日本の気候や日本人の味覚に合う健康的なスパイス使い。

スパイスの普及とインド文化紹介に取り組む毎日。 

【お問い合わせご予約】グランナ ＴＥＬ:０３-３３５２-６１６７ 

ンもグランナのソムリエが吟味してご用意しております。 


